Als Aperitif empfehlen wir Innen

Champagner Piper Heidsieck
Glas 0,1110,50 €

Hugo Hausgemacht mit oder ohne Alkohol
Glas 0,21 6,50 €

Sekt Hausmarke Trocken
Glas 0,11 5,90 € Flasche 0,751 27,90 €

Prosecco Sacavi & Ray Trocken

Glas 0,11 6,50 € FLasche 0,751 28,90 €
Sherry Trocken, Medium, 5,90 € Campari frischer O-Saft 7,50 €
Portwein Rot, Weil3 5,90 € Gin Tonic 6,90 €
Martini Trocken, Bianco 5,90 € Kir Royal 7,50 €
Campari soda 6,90 € Aperol Sprizz 7,50 €
Martini Williams 6,90 €

Unsere Weiliwein Empfehlung

Grauer Burgunder
Oberbergener BalRgeige
Baden Kabinett TrockenUrbadische Spezialitat, voll feiner
Extraktstoffe, nachhaltig im Geschmack
Karaffe 0,201 7,50 €

Unsere Rotwein Empfehlung
Barossa Shiraz .
Peter Lenmann Australien

Der Wein reift Uber 12 Monate in kleinen Fassern aus amerikanischer und franzésischer Eiche.
Das Resultat ist ein beeindruckend komplexer Rotwein, der schon im Bukett reife Pflaumen,
dunkle Schokolade und dezentes Eichenholz offenbart. Am Gaumen gesellen sich
vielschichtige Fruchtaromen und wunderbar weiche Tannine dazu und im Abgang
spurt man das samtig-weiche Wesen des Shiraz.

.Ein groRartiger Wein
Karaffe 0,21 8,50 €


http://switcher.dmn.aol.com/sw/r?ri=35tRS6rNEKTfGWuIEjGYY3Tw&ai=3&dt=1301388670438&u=http%3A%2F%2Fwww.google.com%2Faclk%3Fsa%3Dl%26ai%3DCQ5XZfp2RTf7SG8Phswag_PHXB4ik2OYBiN7q_CStsvkWEAQgs4uaAigGUM229vz8_____wFglYKAgLAHoAGgoInaA8gBAakC-9wrly-mtz6qBB9P0P5bAQCsnyMfl3c32xu5KC9FL0KUT29ZcK30xXnz%26num%3D4%26sig%3DAGiWqtzpCYKuWcMs4_S1RLSwRSNmYRo1yA%26adurl%3Dhttp%3A%2F%2Fwww.guenstig.st%2FPiper%252BHeidsieck%253Fk%253D39fef51f4b077f9dbdb16bd731282fc1798eb341e23ac44f7daf1644e7db5300%2526c%253D9826275448&cs=pSupbZ1UFb7PncCYUHkj4iiMiHg%3D

Unsere Valentins Menus

Menu 1

Méohren Ingwer Suppchen

*khkkkkkKk

Medaillons aus dem Schweinefilet in Champignonrahm
mit Kroketten, bunter Salatteller und Rostzwiebeln

oder

Gebratenes Zanderfilet in WeiBweinsauce,
Rostkartoffeln und Salatteller

LR R

HeilRe Liebe
Vanille-Eis mit heilien Kirschen und Sahne
34,50 €

Menu 2

Aufgeschaumtes Lauchsuppchen

Kk kkkkk

Ofenfrische Kalbsrouladen mit
handgeschabte Spatzle vom Brett, kandierte Apfel und Rotkohl

*khkkkkhkkk

WeiRe Mousse-au-Chocolat mit Pistazien —Eis,
heil3en Kirschen und Sahne
35,50 €

Menu 3

Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamico
an Rucola und Parmesan

*kkkkk

Edelfisch Variation gebratenes Lachsfilet
und Zanderfilet mit Gambas in Prosecco Schaum,
Rostkartoffeln und Blattspinat

oder

Lammrucken in der Krauterkruste an Portweinsauce,
feinen B6hnchen im Speckmantel, Kartoffelgratin

*kkkkk

Ratskeller Dessertteller
Weille Mousse-au-Chocolat mit Himbeersorbet,
Pistazien-Eis , Creme Brulée, an Beerenspiegel und Sahne

Menu Preis je Person
47,90 €

Sollten Sie an Lebensmittel Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden,
sprechen Sie uns bitte an.
Auch eine Karte der Inhaltsstoffen und Allergieauslosern
Halten wir fir Sie bereit



Ratskellers Vorspeisen

Kleiner bunter Salatteller an Joghurtdressing ***
Camembert an Preiselbeeren, Salatdekor, Brotchen und Butter ***

Weinbergschnecken in Knoblauchrahm gratiniert

Hausgebeizter Wildlachs an Dillsauce, Salatdekor, kleine Reibekuchen

Carpaccio vom Rinderfilet mit Balsamico an Rucola und Parmesan

Gebackenen Ziegenkase Omit kandierten Walnussen ***
an Salatdekor und Preiselbeeren

Gambas in WeilRweinsauce an Salatdekor

Wachtelbrust gebraten an Portweinsauce,
kandierte Apfel und Salatdekor

Frischlings Filet rosa gebraten an Portweinsauce,
kandierte Apfel und Salatdekor

Ratskellers Suppen

Tomatencremesuppchen mit Mandeln ***

Mo&hren Ingwer Suppchen ***

Aufgeschaumtes Lauchsuppchen ***
Rinderkraftbrahe mit Eierstich, Markklél3e und Gemuse Einlage

Hummersuppe mit Gambas

Salatteller

Grol3er Salatteller mit gebratenen Champions und Brotchen ***
Grol3er Salatteller mit gebratener Hdhnchenbrust und Brotchen
Grol3er Salatteller mit Gambas an Rucola ,Parmesan und Brotchen

Sommer Salat Grof3er Salatteller mit gebratener Hahnchenbrust
Champignons und Brdétchen

Grol3er Salatteller mit gebratener Wachtelbrust
an Portweinsauce und Brotchen

Salat Edelfische Grol3er Salatteller mit gebratenem Lachsfilet
und Zanderfilet, Gambas ,Parmesan, hausgemachten Brétchen

Alle Salate werden mit Joghurt Dressing Serviert

Anstelle des Joghurts Dressing kbnnen Sie auch

Himbeer Vinaigrette oder Balsamico Vinaigrette bestellen

4,50 €
8,90 €
13,90 €
15,50 €
15,50 €

15,50 €
15,50 €

15,90 €

15,90 €

6,50 €
6,90 €

6,90 €
6,90 €
9,50 €

14,50 €
16,90 €
17,50 €

18,90 €

21,50 €

23,50 €



Unsere Vegetarische Empfehlung

Vegetarische Gerichte sind mit *** in der Speisekarte gekennzeichnet

Bandnudeln in Prosecco Schaum mit gebratenen Champignons™***
Grof3er Salatteller mit gebratenen Champignons und Brotchen ***

Kleines Gemuse Schnitzel in Champignonrahmsauce,***
Pommes frites und bunter Salatteller

Fischgerichte
Bandnudeln mit Gambas in Tomaten- Basilikum- Sol3e

Rotbarschfilet an Sauce Remoulade, Rostkartoffeln, bunter Salatteller

Schollenfilet in Weillweinsauce, Butterkartoffelchen, bunter Salatteller

Lachsfilet gebraten in Weilweinsauce, Kartoéffelchen und Blattspinat

Gebratenes Zanderfilet in Weillweinsauce, Rostkartoffeln und Salat
Kabeljau Filet an Senfsauce mit Blattspinat und Butterkartoffelchen
Edelfisch Variation gebratenes Lachsfilet und Zanderfilet

mit Gambas in Prosecco Schaum, Réstkartoffeln und Blattspinat

Unsere HeiBen Pfannchen

Ratskeller Lasagne Pfannchen mit Tomaten, Spinat, ***
Brokkoli, Zucchini und Kase uberbacken und buntem Salatteller

Ratskeller Lasagne Pfannchen mit Hahnchenbruststreifen
Tomaten, Spinat, Brokkoli, Zucchini
und Kase uberbacken, bunter Salatteller

Damen Pfannchen Hahnchenbrust gebraten mit Bandnudeln
In Currysauce, Ananas und Kase uberbacken und bunter Salatteller

Herren Pfannchen Schweinefilet Spitzen gebraten in
Pfefferrahmsauce und handgeschabte Spatzle vom Brett
mit Kase Uberbacken und bunter Salatteller

14,50 €

14,50 €

14,90 €

16,90 €

19,50 €

19,90 €

22,90 €

22,90 €

22,90 €

24,90 €

16,50 €

23,50 €

23,50 €

23,90 €



Unsere besondere Empfehlung

Wachtelbrust gebraten an Portweinsauce,
kandierten Apfel, frischer Blattspinat
und handgeschabte Spatzle vom Brett

22,50 €

Hirsch Braten in Burgunderrahm mit Kroketten
Rotkohl in Cassis und kandierte Apfel

22,50 €

Frischlings Filet rosa gebraten in der Krauterkruste,
an Portweinsauce, Kartoffelgratin und Rotkohl in Cassis

25,50 €

Senior Gericht Ofenfrische Kalbsroulade in Rahmsauce,
mit Rotkohl in Cassis und handgeschabte Spatzle vom Brett
19,50 €

Ofenfrische Kalbsrouladen in Rahmsauce,
mit Rotkohl in Cassis und handgeschabte Spatzle vom Brett
23,50 €

GenieRer Teller

Medaillon vom Rinderfilet und Schweinefilet rosa gebraten
an Cognac- Pfefferrahm und
Lammruckenfilet an Portweinsauce
mit Rostkartoffeln und feinen Bohnchen im Speckmantel

34,50 €



Schnitzel Gerichte

Schnitzel “ Wiener Art ” Rostkartoffeln, bunter Salatteller

Schnitzel “ Wiener Art ” in Champignonrahmsauce,
Pommes frites und bunter Salatteller

Schnitzel “ Wiener Art ” in Cognac- Pfefferrahm,
Pommes frites und Salatteller

Kalbsschnitzel “ Wiener Art “ mit Rostkartoffeln und bunter Salatteller

Kalbsschnitzel “ Wiener Art © mit Champignons,
Pommes Frites und bunter Salatteller

Hauptgerichte

Hahnchenbrust gebraten in Currysauce
mit kandierten Apfeln und Kroketten

Hahnchenbrust gebraten in Champignonrahmsauce
mit Kartoffelrosti und bunter Salatteller

Zarter Tafelspitz an pikanter Meerrettichsauce,
frischer Rahmwirsing, Butterkartoffelchen

Medaillons aus dem Schweinefilet in Champignonrahm
mit Kroketten, bunter Salatteller und Réstzwiebeln

Medaillons aus dem Schweinefilet in Gorgonzolasauce,
Kartoffelgratin ,bunter Salatteller und Rostzwiebeln

Medaillons aus dem Schweinefilet in Cognac- Pfefferrahm,
Béhnchen im Speckmantel, Kartoffelgratin und Rostzwiebeln

Frische Kalbsleber in Portwein, kandierte Apfel,
Kartoffelpuree, bunter Salatteller und Rostzwiebeln

Rinderfiletspitzen in Cognac — Pfefferrahmsauce,
handgeschabte Spatzle vom Brett und bunter Salatteller

Lammrucken in der Krauterkruste an Portweinsauce,
feinen Bohnchen im Speckmantel, Kartoffelgratin

Unsere Weiliwein Empfehlung

Grauer Burgunder
Oberbergener Balgeige
Baden Kabinett TrockenUrbadische Spezialitat, voll feiner
Extraktstoffe, nachhaltig im Geschmack
Karaffe 0,201 7,50 €

18,50 €

19,50 €

19,50 €

23,50 €

24,90 €

17,90 €

21,50 €

22,50 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

25,50 €

26,50 €

26,90 €



Der Ratskeller empfiehlit Innen

Medaillons vom Rinderfilet
in Cognac Pfefferranmsauce Réstkartoffeln.
und feinen Bbhnchen im Speckmantel
34,50 €

Unsere Steaks aus Argentinien

Argentinisches Steak rosa gebraten mit Krauterbutter,
Pommes frites und bunter Salatteller, Rostzwiebeln

Argentinisches Steak rosa gebraten in Cognac - Pfefferrahm,
Kartoffelgratin ,bunter Salatteller, Réstzwiebeln

Argentinisches Steak rosa gebraten an Gorgonzolasauce,
mit Rostkartoffeln und feinen B6hnchen im Speckmantel, Réstzwiebeln

Argentinisches Steak rosa gebraten in Prosecco Schaum,
Gambas, Kartoffelgratin und bunter Salatteller

Dazu empfehlen wir Ihnen

Rotwein
Spanien Rioja
Marques de Riscal Reserva

Er hat eine rubinrote Farbe mit dunkleren Schattierungen. Traditionelles Bukett
der Rioja Alavesa mit Akzenten von Vanille und getoastetem Eichenholz,
komplexes Aroma. Eindruck von Frische in ausgewogener
Kombination mit grofR3er Weichheit im Abgang.

Karaffe 0,201 9,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

34,90 €



Senioren Gerichte

Kleines Schnitzel “ Wiener Art ” in Champignonrahmsauce,
Pommes frites und Salatteller 14,90 €

Kleines Rotbarschfilet an Sauce Remoulade, Rostkartoffeln und Salatteller 15,90 €

Kleines Schollenfilet in Weillweinsauce,
Butterkartoffeln und bunter Salatteller 15,90 €

Kleiner Zarter Tafelspitz an pikanter Meerrettichsauce,
frischer Rahmwirsing, Butterkartoffelchen 16,90 €

Medaillon aus dem Schweinefilet in Pfefferrahmsauce,
Béhnchen im Speckmantel, Kartoffelgratin, Rostzwiebeln 16,90 €

Kleines Gericht Frische Kalbsleber in Portwein, kandierte Apfel,

Kartoffelpuree, bunter Salatteller 19,90 €
Kinder Gerichte

Fischstabchen gebraten mit Kartoffelpuree 7,90 €

Chicken Nuggets mit Pommes frites 7,90 €

Zartes Schnitzel " Wiener Art " mit Pommes frites 7,90 €

zu den Kindergerichten reichen wir Apfelmus, Ketschup und Mayonnaise

Dessert
Kleine weifle Mousse-au-Chocolat mit Sahne an Fruchtsauce 5,90 €
Vanille-Eis mit hei3en Kirschen und Sahne 6,90 €
Vanille-Eis mit Eierlikér und Sahne 7,50 €
WeilRe Mousse-au-Chocolat mit Pistazien-Eis, heiRen Kirschen und Sahne 7,90 €
Herrencreme nach Art des Hauses mit Vanilleeis und heif3en Kirschen 8,50 €
Mousse-au-Chocolat mit Mango Sorbet an Beerenspiegel 8,90 €
Creme Brulée mit Walnuss-Eis und Sahne 9,50 €

Ratskeller Dessertteller
WeiRe Mousse-au-Chocolat mit Himbeersorbet,
Pistazien-Eis , Creme Brulée, an Beerenspiegel und Sahne
9,50 €

Besondere Empfehlung der Woche

warmer Schokoladenkuchlein
mit flissigem Kern, Vanille-Eis und Sahne
9,50 €


http://www.google.com/aclk?sa=l&ai=CVVkDs9DpTqK4IYi-gwex2qwj76_orAKPpJ-KJI_LnK9hCAAQAiCzi5oCKAVQyMnamwNglYKAgLAHoAGFv4b2A8gBAakCKR24BFHQtT6qBBxP0BKecnTR6BGI-nrJanis6cRBgEUrjlQS34L1&sig=AOD64_2OLIM_pjjFAdv9T-cydtY_UsBZxQ&adurl=http://www.kochbar.de/rezepte/%252Bmousse-au-chocolate.html

